
Et si la terre ...
Autour de la terre crue... mais pas que !

Formation
Objectif : Acquérir une base théorique et pratique pour concevoir et 
fabriquer un four à pain à base de terre crue.
Programme : La terre crue et les mélanges nécessaires à la construction 
d'un four. Principe, fonctions et contraintes d'un four.
Analyse d'un concept de four, les étapes de sa construction.
Moyens pédagogiques : Diaporama d'apports théoriques,
support pour la réalisation d'une maquette de four.
Durée : 1 journée (9h-12h30 / 13h30-17h30).
Date : calendrier sur https://etsilaterre.lautre.net
Tarif : 90 euros - repas tiré du sac.

Apprendre à autoconstruire son four à pain en terre crue

Renseignements : 06 31 08 80 50 / Inscription : etsilaterre@orange.fr
---------------------

Formations accessibles à partir de 16 ans / Lieu de formation : 39370 LES BOUCHOUX
---------------------

Paiement par chèque ou espèces uniquement.
Toutes inscriptions nécessite l'acceptation préalable des

conditions d'accueil consultables sur https://etsilaterre.lautre.net

Calendrier disponible sur  https://etsilaterre.lautre.net
Autres dates de disponibles à tous groupes constitués d'au moins 4 personnes

édition 03/2022, annule et remplace l'édition précédente, durée de validité limitée


